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78 boulevard Georges Pompidou  
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contact@hydropathe-cave-resto.fr 



FormuleS

Burger Seguin    17,90€ 
Steak haché, sauce moutarde à l’ancienne, 
chèvre, lard grillé, confit d’oignons & salade 

Le double burger Seguin  27,90€ 
Double steak, pour les gourmands !

Tomate d’antan & burrata revisitée 16,90€ 
Gaspacho, carpaccio au pesto verde, crémeux 
burrata & tartare tomates

Le tartare charolais au couteau préparé 
(câpres, échalotes, persil)  16,90€

Onglet de bœuf de 200g  21,50€ 
Une sauce aux choix parmi sauce Chimichurri,  
camembert ou poivre

La Bavette de race Angus  17,90€
 Une sauce aux choix parmi sauce Chimichurri,  
camembert ou poivre à volonté le samedi

Menu enfant    11,90€
Steak haché, frites fraîches & ketchup
boule de glace vanille
sirop à l’eau
Menu disponible pour les enfants de moins de 12 ans 

Plats 

L’ARDOISE  
DU JOUR 

Plat + café gourmand 

20,90€

Plat seul  

14,90€

Café gourmand 

8,20€

du lundi au vendredi

Toutes nos viandes sont servies avec frites fraîches & salade 

Supplément Garniture    4€         Supplément Sauce    2€  
               Sauce Chimichurri, camembert, poivre

Notre cuisine est entièrement faite maison,  

avec des produits frais et soigneusement choisis ! 

Toutes nos viandes bovines sont nées, élévées et abattues en France, exceptée la race Angus d’origine Irlandaise.

fromages
sélectionnés par notre fromager

Planche de 8 fromages à partager  18,50€ 

Café gourmand    8,20€ 
5 mignardises du moment 
Option thé ou chocolat               +1,40€

Panacotta chocolat blanc   6,50€ 
Fraises fraiches

Palet Breton     6,90€ 
Abricot confit & mousseline romarin

Irish coffee      9,00€

DessertS

Prix nets, service compris

PlancheS à partager 
Planche charcuteries du moment (2 pers.) 19,95€

Planche mixte  
Fromages et charcuteries (2 pers.)   19,95€

Chiffonnade de charcuterie du moment    9,00€ 
100g - Tranchée à la minute ! 

Burrata à partager & huile de cajou    7,90€

le samedi uniquement

BŒUF & FRITES EN FOLIE
Bavette Angus à volonté 

Frites à volonté 

Salade 

Sauce au choix 17,90€



LES SUGGESTIONS du moment


Entrées 

Carpaccio de saumon………7,90€ 
Huile à l’aneth & crème ciboulette 

       Terrine de cochon à l’Iberique*………6,90€ 

Plats 

Vitello tonnato*….….22,90€ 
Risotto crémeux 

Filet de Daurade façon bouillabaisse……….23,50€ 
Rouille & crouton à l’ail 

Salade Espagnole**…….19,90€ 
Chorizo, piquillos, Ossau Iraty, tomates & épices safranées 

Faux-filet « Normand »*…………19,70€ 
Frites fraiches, salade & sauce au choix 

Suggestion de notre fromager 

Sélection de fromages ……….6,90€ 
Rigoureusement sélectionné par ses soins. Réalisé à la minute 

Desserts 

Smoothie bowl aux fruits rouges……….8,90€ 

Coupe glacée exotique……….7,00€€ 
Sorbet mangue, glace vanille bourbon, mousse passion & tartare d’ananas 

Millefeuille pomme & Carambar……….7,20€ 
 

La Sélection du caviste 

 

Rouge 

VDF, Nie!ucio, D. La Cendri!on……..……….…..7,00€
Haut-Médoc, Ch. de Vi!egeorge, 2006………….…8,50€

Blanc 

Bourgogne Aligoté, Sylvain Patai!e………..……..……..8,00€
La clape, Grand vin, Ch. d’Angles……………..…………8,50€

*Viandes nées, élevées et abattues en France !  

**Viandes nées, élevées et abattues au Royaume-uni 

Rosé 

Ardèche, Audacieuse, Ch. la Selve……………………8,90€



Boissons

NOS COCKTAILS 
Sangria Maison   5,90€

Spritz     9,00€

Americano    8,00€

Negroni   9,00€

Mojito    9,00€

Mojito royal            14,00€

Gin «c’est nous» tonic           12,00€ 

Moscow Mule    9,50€

Spritz St-Germain            12,00€

Porn star Martini           14,00€

Expresso Martini  9,50€ 

Caïpirihna   9,50€

Sex on the Beach   9,50€

NOS SOFTS 

Vittel  0,5L    3,90€

            1L    5,00€

San Pellegrino 0,5L   3,90€ 

  1L    5,00€

Chateldon 0,75L   6,90€

Coca-Cola, Zero, Orangina  3,90€

Perrier rondelle  3,90€

Jus Alain Millat 33cl  8,90€

Jus de pommes Sassy 33cl  5,90€

Cidre sans alcool Sassy 33cl  5,90€

Tonic water    5,90€

Ginger beer    5,90€

Diabolo    3,90€

Limonade   3,50€

Thé glacé pêche citron vert 4,90€

Kombucha   6,50€

APÉRITIFS 
Coupe de champagne 12cl     10,00€

Martini rouge ou blanc 6cl  5,50€

Ricard 4cl    4,50€

NOS BIÈRES   25cl 33cl       50cl

Bière Blonde   3,90€ 4,90€   7,50€

Bière d’Abbaye  4,50€ 5,50€   8,20€

Bière de la saison  4,50€ 5,50€   8,20€

Picon bière   4,50€ 5,50€   8,20€

Monaco   4,50€ 5,50€   8,20€

Bière Artisanale  
& Locale Bouteille 33cl       6,90€ 
Existe aussi en sans alcool

NOS VINS au verre du moment 
Blanc, rouge, rosé ou moelleux, 

demandez-nous, ça change tous les jours !     
6,90 €

NOS MOCKTAILS 
Ceci n’est pas un spritz 8,00€

Libre de Cuba     8,00€

Virgin Mojito              9,00€

Zero tonic    8,00€

Londres sans alcool    8,00€

Tous nos mocktails sont réalisés  
avec des spiritueux sans alcool.  

Boissons chaudes

Café       2,50€

Double expresso   3,90€

Café noisette      2,80€

Petit crème       3,00€ 

Grand crème       3,90€ 

Cappucino      4,80€ 

Chocolat chaud   3,90€

Nos thés Dammann           3,90€ 

Noir : Earl Grey, Ceylan, fruits rouges 

Vert : Menthe, Jasmin, Bali 

Blanc : Passion fleurs 

Infusion : Rooïbos citron,  

tisane du berger 


