
lhydropathe_cave.resto

ouvert 

lun. Mar. MER. SAM. : 9h30 - 19h30

JEU. VEN. : 9H30 - 21H  

78 boulevard Georges Pompidou  
14000 Caen 

•

02 31 73 11 10 
contact@hydropathe-cave-resto.fr 



Formule

Le burger rustique   18,90€ 
Steak haché, Mont d’Or, poitrine,  
pickles de concombre et salade   

Le double burger rustique  24,90€ 

Double steak, pour les gourmands !

Colombo de légumes d’automne 15,90€ 
Riz aux herbes fraîches, lait de coco, curcuma,  
carottes, pommes de terres, courgettes, aubergines

Le tartare charolais au couteau préparé 
(câpres, échalotes, persil)  15,90€

Café gourmand    7,90€ 
5 mignardises du moment 
Option thé ou chocolat               +1,60€

Tartelette bourdaloue    8,50€ 

(Poire fondante & crème d’amande)  
Glace vanille bourbon

Riz au lait maison aux fruits exotiques  7,50€

Irish coffee      9,00€

La belle Entrecôte « VBF » de 250g 22,90€ 

Une sauce aux choix parmi sauce gorgonzola, 
camembert ou poivre

La Bavette de race Angus  16,80€

 Une sauce aux choix parmi sauce gorgonzola, 
camembert ou poivre

Menu enfant    11,90€

Steak haché, frites fraîches & ketchup
boule de glace vanille
sirop à l’eau
Menu disponible pour les enfants de moins de 12 ans 

Plats 

L’ARDOISE  
DU JOUR 

Plat + café gourmand 

20,90€

Plat seul  

14,90€

Café gourmand 

7,90€

Offre non disponible le samedi

Tous nos plats sont servis avec frites fraîches & salade 

Supplément Garniture    4€         Supplément Sauce    2€  
               Sauce gorgonzola, camembert, poivre

DessertS

Notre cuisine est entièrement faite maison,  

avec des produits frais et soigneusement choisis ! 

Toutes nos viandes bovines sont nées, élévées et abattues en France, exceptée la race Angus d’origine Irlandaise.

fromages
sélectionnés par notre fromager

Planche de 8 fromages à partager  18,50€ 

Prix nets, service compris

PlancheS à partager 
Planche Ibérique (2 pers.)   19,95€

Planche mixte  
Fromage et charcuterie (2 pers.)    19,95€

Chiffonnade de charcuterie du moment    9,00€ 

100g - Tranché à la minute ! 



LES SUGGESTIONS du moment




Entrées 



Foie gras de canard IGP Sud-Ouest*……….12,50€ 
Confit d’oignons et réduction de pommeau 

        Saumon Gravlax, chutney de mangue & combawa………12,20€ 
Mousse au piment d’espelette 

 

Plats 
 

St Jacques crème de châtaignes & lard di colonata*….….26,50€ 
Patates douces confites aux épices 

Filet de veau, sauce vin jaune & morilles**……….25,90€ 
Cromesqui de pommes de terre à la truffe 

Tartiflette « Maison » à partager Pour 2…….32,90€  
                                                      Pour 3…….49,00€ 
                                                      Pour 4…….65,00€ 

Pavé de Rumsteak Rossini*……….22,90€ 
Frites fraiches & salade, jus de veau au thym 

Suggestion de notre fromager 
Sélection de fromages ……….6,90€ 

Rigoureusement sélectionné par ses soins. Réalisé à la minute 
 

Desserts 
 

Gratin de fruits frais de saison au champagne……….8,20€ 
 

Croquant chocolat noir & noisettes……….8,40€ 

L’assiette gourmande des Indécis………. 8,50€ 
Gratin de fruit, Croquant chocolat & boule de glace champagne 

*Viandes nées, élevées et abattues en France 🇫🇷  

**Viandes nées, élevées et abattues en Italie 

Menu de Noel : 

Plat, dessert…..……..…32,00€ 
Entrée, plat……..…….…35,00€ 
Entrée, plat & dessert…39,00€ 



Boissons

APÉRITIFS 
Coupe de champagne 12cl     10,00€

Kir vin blanc 12cl   6,00€

Kir royal 12cl             11,00€

Martini rouge ou blanc 6cl  5,50€

Ricard 4cl    4,50€

Boissons chaudes

NOS COCKTAILS 
Sangria Maison   5,90€

Spritz     8,00€

Americano    8,00€

Negroni   9,00€

Mojito    9,00€

Mojito royal            14,00€

Virgin Mojito    7,00€

Gin «c’est nous» tonic           12,00€ 

Moscow Mule    9,50€

Spritz St-Germain            12,00€

Cocktail de jus de fruits  
sans alcool   7,00€

NOS SOFTS 

Vittel  0,5L    3,90€

            1L    5,00€

San Pellegrino 0,5L   3,90€ 

  1L    5,00€

Coca-Cola    3,90€

Coca-Cola Zéro    3,90€

Orangina    3,90€

Perrier rondelle  3,90€

Jus Alain Millat 20cl  6,90€

Jus de pommes Sassy 33cl  5,90€

Sirop à l’eau    1,90€

Tonic water Thomas Henry  4,90€

Ginger beer Thomas Henry 4,90€

Diabolo    3,90€

Limonade   3,50€

Thé glacé pêche citron vert 4,90€

DIGESTIFS 
Calvados 4cl    8,00€

Whisky, Rhum 4cl   8,00€

Get 27 6cl   7,00€

Get 31 6cl   7,00€

Menthe pastille 6cl  7,00€ 

Baileys    7,00€

Menthe poivrée, Jacoulot 6cl 7,50€

Lemon, Jacoulot 6cl  7,50€

Chartreuse jaune 4cl            12,00€

Chartreuse verte 4cl            12,00€

NOS BIÈRES 
    25cl 50cl

Bière Blonde   3,90€ 7,50€

Bière d’Abbaye  4,50€ 8,20€

Bière de la saison  4,50€ 8,20€

Picon bière   4,50€ 8,20€

Monaco   4,50€ 8,20€

Bière Artisanale  
& Locale Bouteille 33cl       6,90€

Café / Déca    1,90€

Thé    3,50€

Chocolat Chaud    3,50€

NOS VINS 
La sélection de votre caviste

Le verre de vin du moment 14cl    6.90 €

La bouteille à choisir en cave, 
droit de bouchon                   6.00 €


